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L’AUBRAC VERS L'AUBRAC POUR L’'AVENIR CLIMATIQUE
2050 DE DEMAIN

Les qualités maternelles et d’élevage des
vaches Aubrac permettent de réduire les
charges d’exploitation La rentabilité de
l'élevage Aubrac se raisonne au troupeau et
non d l'individu. On est plus dans une
performance collective que dans le star-
systeme.
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INTERVIEW du technicien de la
chambre d’agriculture,
spécialisé en réechauffement
climatique en 2050 .
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TEMOIGNAGE de Eric Bessiéres, éleveur
d’Aubrac en GAEC depuis 2000 :

«lls voulaient une race rustique parce qu’ils
démarraient dans l'élevage (.) Leur
parcellaire est composé d'une centaine
d'hectares, tout en prairies naturelles. Pour
des questions économiques et pratiques, leur
objectif est d'élever leurs animaux
uniquement avec du foin, du sel et des
minéraux. Et la race valorise trés bien ce
systéme la ! La docilité est un critére
important aussi, afin de minimiser les risques
avec les animaux. Ils ne voulaient pas de
vache méchante : ils devaient pouvoir
boucler le veau sans se soucier de la mere.»




COMMENT PEUT-ON PARTENAIRES Rusticite de 'Aubrac
VALORISER L’AUBRAC ? e face au réchauffement

DEUX VALORISATIONS LA FLEUR D’AUBRAC : }a /\/\ climati que
La génisse Fleur d’Aubrac estissue d'un ACRICULTURES W Za - A Intérét des labels dans I'attractivité du
croisement entre une meére Aubrac et un pére A IERRITRRES Saint-Flour
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Charolais, combinant les qualités des deux
races. Elle est ¢levée entre 24 et 42 mois, nourric
d’abord au lait maternel puis aux fourrages de
Aubrac. La filiere Fleur d’Aubrac a été créce
dans les années 1990 et a obtenu 'GP en 2010.
Ces génisses naissent, sont ¢levées, engraissées
ct abattues dans l'aire g¢ographique définie par
I'IGP.
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RACE AUBRAC™

BOEUF FERMIER AUBRAC LABEL ROUGE :
La filiere Boeuf Fermicer Aubrac concerne des
vaches de race pure Aubrac agées de 30 mois a
10 ans. Elles passent leurs étés en estive sur le
plateau de 'Aubrac et sont nourries 'hiver avec
le foin produit sur 'exploitation.

Cette alimentation locale et naturelle donne a
leur viande un gott unique. Créée en 1996,
I'Association Beeuf Fermier Aubrac a obtenu le
Label Rouge en 1999, garantissant une
production fermicre de qualité.
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