
C’est un produit 
authentique qui 

allie parfaitement 
traditions et 
modernité de 

l’élevage

Fierté de l’éleveur, 
cette race à viande 

est élevée dans 
le respect du 

consommateur 
et du

bien-être animal

 C’est le résultat 
du formidable 
lien qui unit 

l’animal, l’homme 
et le territoire

La viande aubrac 
est un 

produit naturel, 
élevé en liberté, 

profitant 
du grand air 

Sa saveur est 
donnée par 

la qualité et 
la biodiversité 

de l’herbe pâturée

Elle est issue 
d’une agriculture 

française, 
locale 

et familiale

Sa qualité 
est soulignée par 

le label rouge 
boeuf fermier 

aubrac 
et l’igp 

fleur d’aubrac
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